Probado en wuna gran
variedad de maquinas.
Beneficios comporbados
por industriales de la in-
dustria restaurantera.
Construccion simple 'y
robusta.

Componenetes y materia-
les de alta calidad.
Tecnologia patentada.

Facil de operar.

Minima intervencion del
operador.

No requiere manteni-
miento.

Pantalla de facil lectura.

No se requiere modifica-
ciones al equipo de co-
cina.

Minima capacitacion.

Reduce la pérdida de gas
por tiempos muertos.
Genera ahorros del 15%
al 30%.
Recuperacion
mada de 8 meses.

aproxi-

Planchas y Parrillas
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Descripcion:

El RestaGas es una tecnologia
propia de CSR y patentada bajo
el numero de folio 1471. Y ha sido
disefado especificamente para
ahorrar gas en las planchas o pa-
rrillas de los restaurantes.

Este equipo optimiza el consumo
de combustible en una plancha,
controlando el flujo de combusti-
ble, sin afectar la operacion.

Equipo para Ahorro de Gas en

Cuidamos tu energia,
cuidamos tu competitividad

Hasta 30% de ahorro en gas.

Mayor eficiencia del personal de
cocina.

Coccion homogénea de alimen-
tos.

Menor merma de cocimiento.
Control de temperatura.
Reduccion de contaminantes.

Mayor facilidad para operar la
plancha o parrilla.

Rapida recuperacién de la inver-
sioén.

Instalacion sencilla y sin modifi-
car el equipo.

Funcionamiento:

El equipo se encarga de estar sen-
sando de manera permanente la tem-
peratura de la plancha o parrilla.

Cuando la temperatura del comal es
superior a las necesidades del opera-
dor o de la correcta coccion, el
equipo automaticamente reduce el
flujo de combustible. Reduciendo asi
el consumo de gas cuando no se ne-
cesite.
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Perfil del Usuario

El RestaGas es ideal para restaurants o negocios que:

Operen por lo menos 50 horas a la semana.

Busquen homogenizar y mejorar la calidad de sus alimentos.
Necesiten controlar la remperatura de su plancha o parrila.
DATOS DE

CONTACTO:

info@energiacsr.com
WWW.energiacsr.com

Quieran reducir mermas de produccion por mala coccion.

ok wDbd -~

Busquen eficientizar las operaciones del personal de cocina.

Esquema de Instalacion
CHIHUAHUA, CHIH.
Tel. 01 614 4146304

Av. Glandorff 2949-B A
Col. San Felipe CP31203 . '

A. Plancha o Parrilla \ _jProceso
MONTERREY, NL B. RestaGas c o L “{(Coccion)
Tel. 01 81 83393940
C. Decreto Presidencial 6807 C. Sensor Temperatura Lﬁ % % %;

Col. Plutarco E. Calles . . I O
CP64108 D. Coccion Alimentos ‘ ‘

El RestaGas es un equipo que trabaja minimizando el consumo de gas por con-
trolar la temperatura durante el proceso de coccion..

Especificaciones Técnicas

Ahorro Esperado 15% Minimo SERVICIOS OTORGADOS
Dimensiones A30cm x A30 cm x F15 cm
Diametro Tuberia 1/2 pulgada / 3/4 pulgada
Display Analogo °C
Corriente Eléctrica 110V (220V opcional)
Gabinete Acero—Nema 1
Garantia Fabricacion 1 afo
Garantia componentes 6 meses
eléctricos
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